
Entrées
Tartare de Bar aux fins Condiments, mariné au Citron Vert, 

Sorbet Betterave Rouge
ou

Fine Gelée de Lapereau aux Aromates, 
Chutney épicé Pickles multicolores

Plats
Carré et Filet d’Agneau rôti au Thym, 

Poêlée Printanière & son vrai Jus
ou

Dorade Royale soufflée, Déclinaison autour de l’Asperge, Émulsion d’Herbes

ENTRÉE - PLAT - DESSERT 
STARTER MAIN COURSE & DESSERT 

39€ 

En 5 plats: 54€
Avec plateau de fromages: 9€

Menu de Pâques

Valable les 10 & 11 avril midi
Le 12 avril midi & soir

Taxes et services inclus - prix par personne  

Desserts

Sablé Rhubarbe-Fraise & son Sorbet, 
Coulis acidulé 

ou
Assiette gourmande tout Chocolat

CU IS INE  ESSENT IELLE

La

Amuse-bouche
L’œuf de Pâques




