
Fermeture le dimanche
Ouverture sur demande

Renseignements à la réception

« Nous préférons manquer momentanément d’un produit
à la carte plutôt que de choisir une qualité inférieure »

DÉJEÛNER 12H00 I 13H45 

DÎNER 19H00 I 21H15 

HORAIRES D’OUVERTURE

TVA 10% / Service Compris



APERITIF MAISON

APEROL SPRITZ

AMÉRICANO

COCKTAIL DE JUS DE FRUITS – SANS ALCOOL

Pour bien
Commencer...

JUS D‘ORANGE

JUS DE POMME

JUS D‘ABRICOT

JUS DE TOMATE

3,60 €

3,60 €

3,60 €

3,60 €

PERRIER

½ CAROLA BLEUE - PLATE

½ CAROLA VERTE - FINEMENT PETILLANTE

½ CAROLA ROUGE - FORTEMENT PETILLANTE

CAROLA BLEUE LITRE - PLATE

CAROLA ROUGE LITRE – FORTEMENT PETILLANTE

3,60 €

3,60 €

3,60 €

3,60 €

5,00 €

5,00 €

8,00 €

9,00 €

9,00 €

4,50 €

COCA

COCA ZÉRO

ORANGINA, FANTA

SCHWEPPES,SCHWEPPES AGRUM

LIMONADE

FUZE TEA - THÉ NOIR ou THÉ VERT

BITTER SAN PELLEGRINO

3,60 €

3,60 €

3,60 €

3,60 €

3,60 €

3,60 €

3,60 €

SOFTS

JUS DE FRUITS

EAUX

COCKTAILS



SAINT-AUBIN 1ER CRU, Domaine Bouton 2017
PINOT NOIR, Domaine Boeckel, Alsace 2017
VACQUEYRAS, Domaine Brotte, Rhône 2015
CHÂTEAU Loudenne, Médoc 2012

PINOT GRIS VIEILLES VIGNES, Domaine Dagobert, Alsace 2016
PINOT ROSÉ « EXPRESSION », Domaine Wantz, Alsace 
SAVENNIÈRE « LITUS », Domaine Morgat, Loire 2014
VIN SEC DE CHÂTEAU COUTET, Domaine Coutet, Graves 2015

6,50  €

5,50  €

7,00  €

7,50  €

6,50  €

5,50  €

9,50  €

6,50  €

COUPE DE CHAMPAGNE
COUPE DE CRÉMANT

VENDANGES TARDIVES
VERRE DE MUSCAT
VERRE DE PETIT MANSENG

KIR VIN BLANC
CASSIS - GRIOTTE - FRAMBOISE – FRAISE – MYRTILLE

PASTIS  /  RICARD  /  PERNOD
SUZE
MARTINI BLANC  /  ROUGE  /  DRY
CAMPARI

GIN HENDRICK’S
GIN TONIC
J&B SCOTCH 
GLENFIDDICH 12 ANS
CHIVAS RÉGAL 12 ANS
BOURBON FOUR ROSES
JACK DANIELS
ABERLOUR 10 ANS
MEYER‘S - WHISKY ALSACIEN

NIKKA „FROM THE BARREL“

PORTO ROUGE  /  BLANC

11,00  €

8,00  €

8,00  €

6,00  €

6,00  €

5,00  €

5,00  €

6,50  €

6,50  €

6,50  €

9,50  €

11,50  €

9,50  €

11,50  €

11,50  €

11,50  €

11,50  €

11,50  €

11,50  €

12,50  €

6,50  €

BIÈRE STORIG - 0,25L

BIÈRE STORIG - 0,50L

BIÈRE « DIANA » - 0,25L

BIÈRE « DIANA » - 0,50L

PICON 
PANACHÉ / MONACO

BIÈRES BOUTEILLE :
Fischer
Kronenbourg (sans alcool)

4,00  €

8,00  €

4,00  €

8,00  €

6,00  €

4,00  €

4,00  €

3,50  €

VINS AU EV RRE 12,5cl

ROUGE

BLANC

APÉRITIFS

BIÈRES



25 €

20 €

Escalope de Veau
avec Frites ou Pâtes

Glace 2 boules au choix

Crémeux de Chou-Fleur au Curry
Croûtons épicés

Dos de Sandre en écailles
de Pomme Charlotte 

Garniture de Matelote

Osso Bucco de Veau et Poêlée de Potiron
Mousseline de Pomme de Terre

Crumble de Pommes aux Noix

Menu du Marché
Servi uniquement le midi
Du Lundi au Vendredi

Entrée + Plat + Dessert
Entrée + Plat  //  Plat + Dessert

ENTRÉE

Ou

Menu 
Petits Ventres

Pour Enfants de moins

De 12 ans

12 €

PLATS

FROMAGE OU DESSERT

Ou

Le Fromage de France, Confiture du 
moment  

Tous nos plats sont faits « minute » et nécessitent un temps 
de préparation, merci de nous signaler tout impératif horaire.



Foie Gras des Landes
Et son Kouglof au Lard

Salade Paysanne
(Saucisse de Lyon, Œuf Mollet et Artichaut)

Crème de Potiron
Aux  Eclats de Châtaignes

Gravlax de Saumon
Cappuccino à l’Aneth

Choucroute Royale

Œuf Brouillé à la Truffe

Bouchée à la Reine et Nouilles

27 €

24 €

9 €

12 €

18 €

20 €

25 €

22 €

Origines de nos viandes: Bœuf : Angleterre / Veau : Hollande

ENTRÉES

19 €Quenelle de Brochet  
Sauce Nantua

Dos de Cabillaud
Pesto et Légumes du Moment

Tajine de Boulette d’Agneau 
A l’Orientale

Civet de Chasse 
Poire aux Epices

Côte de Bœuf 
Beurre Maître d’Hôtel au Paprika

LP ATS

AUT ENTH IQUES

16 €

La Mer

La Terre

19 €

25 €

21 €

24 €



Moelleux au chocolat et Praliné

Baba kouglof et Compotée à l’Orange

Tarte Fine aux Pommes
Glace Cannelle

Caribou Glacé (Sirop d’Erable, Brownie, Noix de Pécan, Glace Vanille) 

Assiette de Fromages de nos Provinces, Salade Mêlée 11 €

10€

9 €

9 €

9 €

Un peu de 
gourmandise …

FROMAGES

DESSERTS

La liste des allergènes est disponible sur demande auprès 
du personnel de restaurant

Le Munster AOP 4 €



EAUX DE VIE D’ALSACE
(Marc de Gewurztraminer, Marc de Muscat, Marc de 
Pinot Noir, Framboise, Poire Williams, Kirsch, 
Mirabelle, Quetsche, Sureau, Airelles rouge, Abricot)

VIELLE PRUNE 

MARC DE BOURGOGNE DUJAC

CALVADOS BUSNEL V.S.O.P

COGNAC RAGNAUD « RÉSERVE »

COGNAC RAGNAUD « SÉLECTION »

BAS ARMAGNAC DOMAINE SAOUBIS

BAS ARMAGNAC SAUVIS X.O.

BAS ARMAGNAC SAUVIS HORS D’ÂGE

GRAND MARNIER
COINTREAU
CHARTREUSE VERTE  I  JAUNE
FERNET BRANCA
AMARETTO
BAILEYS
GET 27  l  GET 31

RHUM DON PAPA
RHUM ST-JAMES CUVEE « 1765 »

RHUM ZACAPA « SISTEMA SOLERA » 23

9,00  €

9,00  €

12,00  €

9,00  €

9,00  €

9,00  €

9,00  €

9,00  €

9,00  €

9,00  €

9,00  €

9,00  €

9,00  €

9,00  €

9,00  €

9,00  €

9,00  €

9,00  €

9,00  €

CAFÉ OU DÉCAFÉINÉ 
GRAND CAFÉ
CHOCOLAT
CAPPUCCINO
LATTE MACHIATTO
IRISH COFFEE

THÉ OU INFUSION

3,00  €

3,50  €

3,50  €

3,50  €

3,50  €

10,00  €

3,50  €

DIGESTIFS

BOISSONS
CHAUDES

Finir en
beauté…


