Entrées

Carpaccio de St Jacques, vinaigrette aux
fruits de la passion

Foie gras poéle, emulsion de panais aux des
de gravelax de magret de canard

Plats

Médaillon de lotte r6ti, crumble de noisette
et fumet de crustaceés

Carré de veau cuit basse tempeérature, creme
aux cepes

Desserts

Coeur de dacquoise a la mangue et
framboise

Moelleux chocolat au coeur coulant de fruits
rouge
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